
きび膳  （きびそば+お好みの一品） ¥ 1,980
きびそば＋●～●の中からお好みの飯物をおひとつお選びください。A C

創業からの秘伝の出汁

地元の醤油と上質な素材。
ご当地の醤油に、上質な「昆布・かつお・煮干し・酒」など
数々の素材を利用し、時間をかけてお作りしたこだわりの出汁です。

出
汁

桃太郎のきび団子

きび（吉備）の王国。
日本では、古くから粉にして団子を作り、食べてきました。桃太郎のキビ団子も、たかきびの粉を練って茹でたものです。
岡山、備中地域は山海 四季豊穣の地として特有の食文化が栄え、山野は五穀豊穣の地で米文化以外に「黍」（きび）も多く産していました。
現在では非常に生産数が少なく、希少な品となりましたが、味は風味豊かで、非常に栄養価が高く、岡山が誇る名産品のひとつです。
また、たかきびには、ビタミンB1やナイアシンが多く含まれ、糖質や脂質の代謝を助けます。
とくにナイアシンは胃腸管の働きを正常に保ち、皮膚を健康にする働きがあるので、アレルギーの改善にも良いとされています。

黍
（
き
び
）

当店は岡山県最高峰、
後山の山麓に湧き出る天然水「愛の水」を
使用しています。

当店は千屋牛振興会
（千屋牛指定販売店・指定外食店）の
認定を受けています。

冷 温

◯ きびそば　◯ ミニ丼　◯ ジュース　◯ お菓子お子さまセット ¥ 1,000

ままかり寿司 ３貫
岡山といえばままかり!

A

下津井たこ飯
蛸の旨みたっぷり

B

幻の黒毛和牛
千屋牛のミニ丼

C

うどんでも、そばでもない。独特の食感。

きびの一種「たかきび」を練り込んだ名物「きびそば」。

全国でも珍しく、たかきび独特の強い粘りと

腰が特徴です。

K I B I S O B A

きびそば

※料金はすべて税込表記です。
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きびそば
温・冷をお選びください。どちらにも地元の食材を使ったお重がついております。
麺とともに薬味としてお召し上がりください。

¥ 1,320冷 温 大盛り ＋¥500
TAKE
OUT

お持ち帰り生きびそば（2人前・つゆ付）
¥ 1,600

五穀たかきびを用いた麺を
吉備山野の菜と
瀬戸内海の幸を麺材として
彩り味わい深くお召し上がりください。

温かいきびそばは
しゃぶしゃぶして
お召し上がり
ください。

岡山おためしコース ¥ 3,850
千屋牛の鉄板焼は、＋¥1 , 5 0 0で50g追加することができます。岡山づくしのお料理をお楽しみください。

◯ 前菜3種

◯ 千屋牛のローストビーフサラダ　

◯ 千屋牛の鉄板焼き（50g）

◯ にぎり寿司3貫

◯ きびそば

◯ キビ餅

前日までの要予約

千屋牛は、松阪牛、近江牛、神戸牛の

ルーツとして知られる黒毛和牛です。

生産頭数が極めて少なく、

地元岡山でもなかなか口にできない

幻の黒毛和牛。それが千屋牛です。

C H I Y A G Y U

千屋牛



※ビールに変更可能
ちょい飲みセット（純米酒+酒肴三種）¥ 1,100 下津井たこ飯  ○吸い物・香の物付 ¥ 900たかきびごはん ¥ 250

岡山の地 酒 銘柄はおまかせになります。

純米酒（100ml） ¥ 550
純米吟醸（100ml） ¥ 660
大吟醸（100ml） ¥ 880
3種の利き酒セット（60ml×3）
純米酒・純米吟醸・大吟醸の3種セット。銘柄はおまかせになります。

¥ 1,320

岡山のスパークリング日本酒 しゅわしゅわ ¥ 1,320
岡山の果実酒（白桃・梅・ぴおうね） ¥ 660
岡山ハイボール ¥ 660

ビール

岡山地ビール「独歩」（瓶） ¥ 770
キリン岡山工場生ビール ¥ 600
瓶ビール（キリン・アサヒ） ¥ 660
ノンアルコールビール  キリン 零ICHI（334ml） ¥ 450

ソフトドリンク

コーヒー（アイス・ホット） ¥ 450
ウーロン茶 ¥ 350
ジンジャエール ¥ 350
コーラ ¥ 350
オレンジジュース ¥ 400

岡山の焼 酎

きび焼酎 ¥ 660
岡山麦焼酎（ロック・湯割り・水割り） ¥ 660

※料金はすべて税込表記です。

全国でも有名なままかり寿司をはじめ、岡山の地酒も各種取り揃えています。

L O C A L  D I S H E S & S A K E

岡山の
郷土料理・地酒

¥ 1,100ままかり寿司（6貫） ○吸い物付 ¥ 1,980千屋牛の焼肉重　　

一品料理


